
ความหมาย

คุณสมบัติของผูขอ

การรับรอง

คาใชจาย

การแสดงเคร่ืองหมาย
(มผช.)

การตรวจสถานที่

การเลิกกิจการ

ทําไมตอง มผช.

การยกเลิก มผช.

แหลงขอมูล

หลักเกณฑและเง่ือนไข
การรับรองคุณภาพ

ผลิตภัณฑชุมชน (มผช.)
9/9/2548 - v2

การใหการรับรองคุณภาพผลิตภัณฑชุมชน
ของผูผลิตในชุมชน ท่ีเกิดจากการรวมกลุม
ท้ังท่ีจดทะเบียนหรือไมไดจดทะเบียน

ผูย่ืนคําขอ คือผูท่ีผานการคัดเลือก
จากคณะกรรมการ กอ.นตผ.

ผูผลิตท่ีผาน กอ.นตผ.

กลุมหรือสมาชิกกลุม

เกษตรกร

สหกรณ

กลุมอาชีพ

กลุมธรรมชาติ

กลุมอาชีพกาวหนา

การตรวจ

ตรวจติดตามโดยการสุม
ซ้ือผลิตภัณฑจากสถานท่ีจําหนาย

ตรวจสอบสถานท่ีผลิต
และเก็บตัวอยาง

หนวยงาน อุตสาหกรรมจังหวัด

อายุใบรับรอง
ใบรับรองมีอายุ 3 ป

เร่ิมนับจากวันท่ีรับรอง

รักษามาตรฐาน การตรวจติดตามผลปละ 1 ครั้ง

ไมเสียคาใชจายดังนี้
คาตัวอยางผลิตภัณฑ

คานําสงตัวอยาง

แสดงเคร่ืองหมายไดเฉพาะ
ผลิตภัณฑที่ไดมาตรฐานเทานั้น

แสดงใหครบถวนตามมาตรฐาน

ไมแจงใหทราบลวงหนา

พนักงานเจาหนาท่ีที่มาตรวจ
จะตองแสดงบัตรทุกคร้ัง

สิ่งที่ตรวจ
กรรมวิธีผลิต

การใชเครื่องหมาย

เก็บตัวอยาง

เก็บตามจํานวน
ที่กําหนดของแตละ
มาตรฐาน

ออกใบรับ-นําสง
ตัวอยางใหทุกครั้ง

ผูผลิตลงนามกํากับ

แจงให สมอ. ทราบภายในสามสิบวัน

ประกันความมั่นใจใหผูบริโภค

สงเสริมภูมิปญญาในการพัฒนา

การเช่ือมโยงสูตลาดโลก

สรางภาพลักษณที่ดีตอผลิตภัณฑชุมชน

เพ่ิมศักยภาพการแขงขัน

ตรวจสอบไมเปนไปตามมาตรฐาน
2 ครั้งติดตอกัน

ผูผลิตขอยกเลิกเอง

สนง.อุตสาหกรรมทุกจังหวัด

สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
ถนนพระราม 6 เขตราชเทวี กรุงเทพฯ 10400
โทร.0-2202-3429

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) เอกสารประกอบการบรรยาย 
เภสัชกร ประชาสรรณ แสนภักดี ขอมูลอางอิงจาก 
http://www.tisi.go.th/otop/otop.html

ดาวนโหลด แผนท่ีความคิดแผนนี้ไดจาก 
www.prachasan.com

http://www.tisi.go.th/otop/otop.html
http://www.prachasan.com


หนวยงาน

ส่ิงที่ตองเตรียม

การออกใบอนุญาต

พัฒนาสู จี เอ็ม พี

คาใชจาย

ส่ิงที่ตองทํา

การขอการรับรอง
มาตรฐาน อย.

9/9/2548 - v3

สํานักงานสาธารณสุขอําเภอ

กลุมงานคุมครองผูบริโภค
สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด

โรงพยาบาลชุมชน
(ฝายเภสัชกรรมชุมชน)

สถานท่ี

หองวัตถุดิบ

หองผลิต

หองเก็บผลิตภัณฑ

ผลิตภัณฑ
บรรจุภัณฑ

ฉลาก

เอกสาร

สถานที่

ทะเบียนบานท่ีต้ัง

แบบแปลน

แผนผังอาคาร

แผนท่ีต้ัง

ผลิตภัณฑ
กระบวนการผลิต

รายการเครื่องมือ
เครื่องจักร อุปกรณ

บุคคล
สําเนาบัตรประชาชน

ทะเบียนบาน

ใบอนุญาตสถานท่ีผลิต

ใบอนุญาตผลิตภัณฑ

ใบอนุญาตการโฆษณา

ผลิตภัณฑท่ีตองมี จี เอ็ม พี 56 ชนิด

มาตรฐาน 6 หมวด

สถานที่อาคารต้ังและอาคารผลิต

เคร่ืองมือ เครื่องจักร และอุปกรณ
ท่ีใชในการผลิต

การควบคุมการผลิต

การสุขาภิบาล

การบํารุงรักษา/ทําความสะอาด

บุคลากร

กรณีใบรับรอง อย.
ไมเปนโรงงานไมตอง
เสียคาใชจายใด

เตรียมความพรอมสถานท่ี

เตรียมความพรอมเอกสาร

ศึกษามาตรฐานอย.

อานเอกสาร

ศึกษาดูงาน

เขารวมอบรม

หาที่ปรึกษา

เรียนรู/พัฒนาตนเอง

เอกสารประกอบการบรรยาย เร่ืองการขอการรับรอง อย.
เภสัชกรประชาสรรณ แสนภักดี 0-1661-8579
อางอิงจาก คูมือผลิตภัณฑ อาหาร เพ่ือเศรษฐกิจชุมชน

ดาวนโหลดเอกสารแผนนี้ไดจาก
www.prachasan.com

http://www.prachasan.com


Place(สถานที)่
Process(กระบวนการ)

Person (บุคลากร)
Product (ผลิตภัณฑ)

Paper (การบันทึกรานงาน)Packing (การบรรจุหีบหอ)

Protection (การปองกัน)

Planning (การวางแผน)

Price (ราคา)

Problem (ปญหา) Payment (เงินทุน)

OTOP Problem
ปญหาที่พบบอย
ผลิตภัณฑชุมชน

18/5/2547 - v18

ปญหาอาคาร

พ้ืน

ผนัง

เพดาน

การแบงก้ันหอง
ไมมีการแบง

มีหองเดียว

ส่ิงแวดลอมรอบอาคาร
ทางระบายน้ํา

แหลงสะสมขยะ

ไมมี Line การผลิต

มีโอกาสปนเปอน
จากผูปรุงอาหาร

จากเคร่ืองจักรเครื่องมือ

ขามกลับไปกลับมา

การฆาเชื้อไมเหมาะสมอุณหภูมิไมถึง

สุขภาพ
การลางมือไมถูกตอง

ไมมีการตรวจสุขภาพ

การแตงกาย

ไมเหมาะสม

ขาดอุปกรณปองกัน

ผาปดปาก

หมวกคลุมผม

ผากันเปอน

ความรู ทักษะ
สุขอนามัยสวนบุคคล

การปองกันการปนเปอน

การจัดเก็บไมเหมาะสม

ไมระบุวันหมดอายุ

ฉลากไมสมบูรณใชคําเกินจริง

ภาชนะบรรจุไมเหมาะสม
ถุงพลาสติก

การ Seal ไมสนิท

ไมมีการจัดทํารายงาน
รายงานผลิต

รายงานขาย

ไมมีปายขอความคําเตือน
การลางมือ

ขั้นตอนการผลิต

การบรรจุไมเหมาะสม
ใชมือ

อุปกรณพลาสติก

หองบรรจุไมเหมาะสม

หีบหอไมทันสมัย
ไมมีสีสัน

ไมดึงดูดผูซื้อ

ไมมีระบบกันสัตว/แมลง

บุคคลไมเก่ียวของกับการผลิตไมมีแผนทําความสะอาด

ไมมีแผนการฝกอบรม

ไมมีแผนการตลาด

ขาดการวิเคราะหตนทุน

ตั้งราคาผลิตภัณฑถูกเกินไป

ไมแสดงราคาสินคา

ขาดความตระหนักวามีปญหา

ไมเขาใจวิธีแกปญหา
ไมมีคนแนะนํา

มีคนแนะนําแตทําไมเปน

ไมสรุปบทเรียนปญหา

ขาดเงินทุน

ใชเงินลงทุนไมเหมาะสม

สรุปปญหาท่ีพบจากการประเมิน OTOP products
 Mind Map โดย ภก.ประชาสรรณ แสนภักดี M.P.H.

Prachasan Saenpakdee - glocalization@thailand.com
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สถานที่ตั้งและอาคารผลิต
เครื่องมือ เครื่องจักร
อุปกรณที่ใชในการผลิต

การควบคุมการผลิต
การสุขาภิบาล

การบํารุงรักษา 
และทําความสะอาดบุคลากร

GMP ทั่วไป
CheckList
19/5/2547 - v20

สถานท่ีตั้ง

ไมมีการสะสมขยะหรือปฏิกูล

ไมมีฝุนควันมากผิดปกติ

ไมมีวัตถุอันตราย

ไมมีคอกปศุสัตว/สถานท่ีเลี้ยงสัตว

ไมมีนํ้าขังแฉะสกปรก

ไมทอระบายนํ้าท้ิง

อาคารผลิต

แยกออกเปนสัดสวน

พ้ืนท่ีเพียงพอในการผลิต

เปนไปตามสายการผลิต

แบงแยกเปนสัดสวน ปองกันปนเปอน

พ้ืน ผนัง เพดาน อาคาร

คงทน เรียบ

ทําความสะอาดงาย

สิ่งยึด ตองไมสะสมเชื้อ/ฝุน

มีแสงสวางเพียงพอ

ระบายอากาศเหมาะสม

ปองกันสัตว/แมลง

ไมมีสิ่งของไมใช แลว

การออกแบบ

วัสดุเรียบ
ไมเปนสนิม

ไมเปนพิษ

รอยตอไมสะสมเชื้อ

งายในการทําความสะอาด

การติดตั้ง
ตามสายการผลิต

ตําแหนงเหมาะสม

พ้ืนผิวสัมผัสอาหาร

วัสดุเรียบ

ไมเปนสนิม

ทนการกัดกรอน

สูงจากพ้ืน

จํานวนเพียงพอ

วัตถุดิบ สวนผสมตางๆ 
และภาชนะบรรจุ

มีการคัดเลือก

ลางอยางเหมาะสม

เก็บรักษาเหมาะสม

การขนยายไมปนเปอน ไมปนเปอน

น้ําแข็งที่สัมผัสอาหาร
มาตรฐาน อย.

ขนสง เก็บรักษาดี

ไอนํ้าท่ีสัมผัสอาหาร
คุณภาพ อย.

ขนยาย เก็บรักษาดี

น้ําท่ีสัมผัสอาหาร
มาตรฐาน อย.

ขนยาย เก็บรักษาดี

การควบคุมการผลิตเหมาะสม

ผลิตภัณฑ

วิเคราะหคุณภาพ > 2 ป

คัดแยกผลิตภัณฑที่ไมดี

เก็บรักษาเหมาะสม

ขนสงไมปนเปอน

มีบันทึกการผลิต เก็บไว > 2 ป

นํ้าท่ีใชผลิตตองสะอาด

ภาชนะใสขยะ
มีฝาปด

ตําแหนงเหมาะสม

วิธีกําจัดขยะเหมาะสม

การจัดการนํ้าทิ้ง

หองสวมและอางลางมือ

สวมแยกจากบริเวณผลิต

สวมใชงานได

จํานวนเพียงพอ

อางลางมือ
มีสบู

ใชงานได

อางลางมือบริเวณผลิต

มีสบู/ยาฆาเชื้อ

สภาพใชงานได

จํานวนเพียงพอ

ตําแหนงเหมาะสม

มีมาตรการปองกันสัตว/แมลง

อาคารอยูในสภาพดี สมํ่าเสมอ

ทําความสะอาดเครื่องมือ

กอนผลิต

หลังผลิต

เหมาะสม

เก็บอุปกรณเหมาะสม
ไมมีฝุน

ไมปนเชื้อ

การลําเลียงภาชนะ ไมปนเปอน

มีการบํารุงเครื่องมือ เครื่องจักร

เก็บสารเคมีเปนสัดสวน

คนงานที่ผลิต
ไมเปนแผล

ไมเปนโรค

คนงามสัมผัสอาหาร

แตงกายเหมาะสม

ใชรองเทาเหมาะสม

ไมสวมเครื่องประดับ

มือเล็บตองสะอาด

ลางมือทุกครั้งกอนทํางาน

ถุงมือสะอาด

สวมหมวกตาขาย

มีการฝกอบรมดานสุขลักษณะ

มีวิธีปฏิบัติสําหรับผูไมเก่ียวของ

Check List GMP ทั่วไป Mapping โดย 
ภก.ประชาสรรณ แสนภักดี

Prachasan Saenpakdee - glocalization@thailand.com
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กระบวนการ
Processผลิตภัณฑ

Product

บรรจุภัณฑ
Packaging

การประชาสัมพันธ
PR-Public Relation

เอกสาร
Paper

สถานที่
Place

บุคลากร
Person

การพัฒนาผลิตภัณฑ
OTOP ขึ้นสูสากล

30/5/2547 - v22

มีมาตรฐาน
สม่ําเสมอ

ตรวจสอบได

ไมปนเปอน มีระบบปองกัน

พัฒนาตอเน่ือง
ไดสุตรท่ีดีที่สุด

คุณภาพเพิ่มขึ้น

มีการวิจัย
คัดเลือกวัตถุดิบ

คัดเลือกผลิตภัณฑ

คุณภาพ

บริสุทธิ์

สะอาด

ไมปนเปอน

รูปแบบ
ดึงดูดใจ

สะดวกใช

รูปแบบ
สอดคลองกับผลิตภัณฑ

สะดวก

วัสดุ
ธรรมชาติ

หางายในทองถ่ิน

สีสัน
สีธรรมชาติ

สีสังเคราะห

ความคิดสรางสรรค

การยอยสลาย

ภูมิปญญา

สะทอนทองถิ่น

ชองทาง

ผานตลาดเมือง

นิทรรศการ

เว็บไซต

วิธีการ

ปากตอปาก

การออกราน

การนําเสนอแผนพับ

ส่ือที่ใช

แผนปลิว

สื่อภาพเสียง
วิทยุ

โทรทัศน

บันทึกการผลิต
วัตถุดิบ

สารเคมี

ระบบบัญชี
รายรับ

รายจาย

เอกสารการผลิต

ขั้นตอนการผลิต

สูตรตํารับ

การคํานวณสวนผสม

มาตรฐาน

จี เอ็ม พี (GMP)

HACCP

5 ส

รักษาสภาพ
ความสะอาด

ความคงทนถาวร

ความรู

การผลิต

ความสะอาด

มาตรฐาน

ทักษะ
การปองกันปนเปอน

ลดความสูญเสีย

สุขอนามัย

การตรวจสุขภาพ

รักษาสุขภาพ
ออกกําลังกาย

รับประทานอาหารปลอดภัย

แนวคิดการพัฒนาผลิตภัณฑ OTOP ขึ้นสูสากล 
โดย เภสัชกรประชาสรรณ แสนภักดี M.P.H.

หากวันน้ีตองการให OTOP 
มีการพัฒนาอยางตอเน่ืองสู
ความเปนสากล คงจะตองประสาน
ความรวมมือในรูปแบบของ
พหุภาคีของทุกภาคสวน

Prachasan Saenpakdee - glocalization@thailand.com
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